
menù
Lasagne verdi della Cappadocia
Lasagne di porcus selvaticus
Insalata di farro "Patrizio" (produzione locale "la fonte di Bargagnana")
Tortiglioni all'amatriciana di Gaio Camurio Clemente
Polenta funghi e salsiccia di Tiberio Sempronio Gracco
Polenta costarelle e salsiccie di Bruto.

Crescia fatta a mano di Attidium con affettati, erbe e formaggio
Grigliata mista de noantri (agnello, salsiccia, braciola e costarella di maiale)
Coniglio dissossato alla Messalina (in porchetta)
Tibia porcis alla Maga Circe ( stinco di maiale)

Patate fritte
Erbe ripassate
Fave in porchetta

Assaggino di dolci misti
Tozzetti e Vin Santo 

DIES IOVIS 22
menù
DIES VENERIS 23

Zuppa di Ceci della dea Cerere con pane speziato
Pincinelle di "Attidium"
Polenta col baccalà di Giove
Lasagne verdi della Cappadocia
Lasagne di porcus selvaticus
Insalata di farro "Patrizio"
(produzione locale "la fonte di Bargagnana")
Polenta funghi e salsiccia di Tiberio Sempronio Gracco
Polenta con il baccalà di Giove.

Crescia fatta a mano di Attidium con affettati, 
erbe e formaggio
Grigliata mista de noantri (agnello, salsiccia, braciola e costarella di maiale)
Coniglio dissossato alla Messalina (in porchetta)
Tibia porcis alla Maga Circe (stinco di Maiale)
Cotiche e fagioli dell'orto di Diana

Patate fritte
Erbe ripassate
Fave in porchetta

Assaggino di dolci misti
Tozzetti e Vin Santo 

menù menù
 Zuppa di Ceci della dea Cerere con pane speziato
Gnocchi alla papera di Giunone
Lasagne verdi della Cappadocia
Lasagne di porcus selvaticus
Polenta funghi e salsiccia di "Tiberio"
Insalata di farro "Patrizio" (produzione locale "la fonte di Bargagnana")

Crescia fatta a mano di Attidium con affettati, erbe e formaggio
Crescia supplemento

Grigliata mista de noantri (agnello, salsiccia, braciola e costarella di maiale)
Castrato al pomodoro Romolo & Remo
Coniglio dissossato alla Messalina (in porchetta)
Tibia porcis alla Maga Circe
Cotiche e fagioli dell'orto di Diana

Patate fritte
Erbe ripassate
Fave in porchetta

Assaggino di dolci misti
Tozzetti e Vin Santo 

DIES SATURNI 24

Zuppa di Ceci della dea Cerere con pane speziato
Tagliatelline ai gamberi di fiume
Lasagne verdi della Cappadocia
Lasagne di porcus selvaticus
Polenta funghi e salsiccia di "Tiberio"
Polenta al sugo di castrato "Romolo e Remo"
Insalata di farro "Patrizio" (produzione locale "la fonte di Bargagnana")

Crescia fatta a mano di Attidium con affettati, erbe e formaggio
Crescia supplemento

Grigliata mista de noantri (agnello, salsiccia, braciola e costarella di maiale)
Coniglio dissossato alla Messalina (in porchetta)
Tibia porcis della maga Circe
Cotiche e fagioli dell'orto di Diana

Patate fritte
Erbe ripassate
Fave in porchetta

Assaggino di dolci misti
Tozzetti e Vin Santo

DIES DOMINICA 25

IN OCCASIONE DELLA 10° EDIZIONE DELLA FESTA IN OCCASIONE DELLA 10° EDIZIONE DELLA FESTA 
DOMENICA 25

TAGLIATELLINE
AI GAMBERI DI FIUME

DOMENICA 25

TAGLIATELLINE
AI GAMBERI DI FIUME


